Q Par T‘elep‘ one : 06.87.20.65. 27 il

B Par Mail : le. vauban@ Qﬂm “1.
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‘l Visitez notre Faceboo
Le vauban restaurant Salle de recevtion\les jardins d¢Oréa

}! . Toutes les commahdes seront.a reﬁrer Au Vauban :
[ | Les 24/ et 31 Décembre 2020 dc 9H00 a 13h00
j\ plih au 58, Place du General Tthosz 59111 Bouchain

POI"‘ toutes les commandes a idommle o

gt  Les 24 et 31 Décembre 2020 de 9h00 & 13h00 N
i S ( pplément de 5€ pour la hvralsop é m1c1le) - Noweo

'

e st & Dates limites de vos commandes :
“Pour nous permettrd e e préparer vos commandes avec un maximum de soins,
SNSRI ‘nous vous remeércions de bien vouloir nous conﬁrmer au plus tard :
T o A o L ‘LeJeudi 17 Décembre pour Nogl . = : %,
e - Le Mercredi 23 décembre pour Nouvel an_

Des arrhes de 50% yous seront demandees par cheque ala commande Le reste du solde de la commande est”
aregler par cheque" espéces, CB le jour du retrait ou dela liyraison de la marchandise.
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LEs ENTREES CHAUDES

Vol au Vent a’ la pmtade de‘Noel

Tarte tatin pomme
et sa poire carameélisée
au foie gras poele. x| Ll i 6,80€

Risotto Noix Saint-Jacques
Pointes d’asperges vertes

et copeaux de parmesan ..................... 8,90€

Cassolette de Ris de Veau

aux mini-champignons forestiers ........ 8,90€
Nouvelle 4

e Réception

La Salle Oré
a est d’oreg et
Ouverte 3 [ reservatlonde]a
au 03 27 35 85 03
Ou au 06 87 20 65 27

(:::1us rouvez egalement
Sulter le sijt

e mternet

wWwyy, les;ardmsdorea com

sM ISES e Bouche @

Les canapes tradition -
L (B varietés melangees) “
T2 120 canapes .....
_,.;34 60€ 40 canapés ..

Les mini-burgers
Boeuf Chevre - Poulet Raclette

........... 18,00€ | 12 mélangés..............22,50€
....... B85, 00€ 24 mélangés ........... 42,00€
LES ENTREES FROIDES

Foie gras de Canard

au gewurztraminer MAISON
Gelée de pommes et sa compotée d'abricots

(S 80100 g k.1 S Ik R e 7,00€
Terrine de foie de volaille MAISON
Parfumée aux épices de Noél................. 5,50€

Cannelloni de saumon fumé
creme mascarpone
et son coulis de petit-pois .................... 6,50€

Coquille de saumon frais Norvege
sur lit de macédoine de [égumes

et sa crevette sauvage...............coo........ 6,20€

Galette de pomme de terre,
fleurs de courgettes au saumon fumé
Fromage blanc aux fines herbes............ 6,80€

Terrine Foie gras de Canard MAISON
80,00€ /lekg  40,00€ /les500g 22,00€ /les 2509

Subréme e pmtade fareh i o i P DC RN NI
Au fone gras marrons, pleur’otes poélée grenailles fa(;on rotissoire,

Blanquette de Veau forestiere .................. i 12 50€

Ecrasé de pomme de terre, mini-carottes fanes glacées, tomates & la duxélles de champlgnons ,
Cuisse de Canard confite alorange ... e L, e 13,00€
Poélée grenailles facon rotissoire, flageolets au thym, tomates & la duxelles de champignons

Filet de boeuf en crotite Wellington .................co.coiivioo oot 14,50€
Ecrasé de pomme de terre, mini-carottes fanes glacées, tomates& la duxelles de champignons
Dos de cabillaud, écailles de lard fumeé ...l 14,50€

Mousseline de céleri aux noisettes, pois gourmands,tomate rotie provencale

Filet mignon de pore pané au chorizo ibérique.....................ccoooon. 13,B66€
Gratin dauphinois, mini-carottes fanes glacées, tomates a la duxelles de champignons

LES DeSSERTS INDIVIDUELS MAISON

Bichette Traditionmelle au Café ... 3908
Blchette Bavaroise au chocolat et insert crémeux caramel .................... 3,80€
Blichette Bavaroise framboise pistache, cceur fruits rouges ................... 3,80€
Blichette Bavaroise mangue passion craquant chocolatblanc ................... 3,80€



